

附件2
关于部分检验项目的说明

噻虫胺
噻虫胺是一种广泛使用的新烟碱类杀虫剂，常温下半衰期 3～8 天，未按说明书指导的浓度使用或未达到间隔期提前上市可能是造成超标的主要原因。少量的残留不会引起人体急性中毒，但应避免长期食用此类超标的食品。

丙环胺
丙环胺是一种内吸性杀菌剂，常温下半衰期 5～18 天。未按说明书指导的浓度使用或未达到间隔期提前上市可能是造成超标的主要原因。少量的残留不会引起人体急性中毒，但应避免长期食用此类超标的食品。

霉菌
霉菌指标主要用于监测生产过程、储存或运输环节的卫生条件是否达标，与人们常说的明显发霉变质有所不同。一般的超标情况，人体可以正常应对，对霉菌敏感的人群，可能会引发过敏。食用了严重霉变的食品，或者长期、大量摄入含有特定霉菌毒素的食品时，可能会导致更显著的健康问题。

过氧化值
过氧化值是衡量油脂被氧化程度的指标，可以反映食品新鲜度和卫生状况，超标严重时可能会出现哈喇味或苦味，口感变差，油脂中的维生素等有益成分会被破坏。


